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บทคัดยอ่        

               ใบน้อยหน่าเป็นพืชสมุนไพรที่ได้รับความสนใจในการนำไปใช้ประโยชน์ เนื่องจากมีสารออกฤทธิ์ที่มีศักยภาพทางชีวภาพ
หลากหลายชนิด งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของสารสกัดจากใบน้อยหน่า (Annona squamosa L.) 
โดยใช้เทคนิคการสกัดด้วยคลื่นไมโครเวฟช่วยสกัด (microwave-assisted extraction) และการสกัดด้วยตัวทำละลาย องค์ประกอบ
ทางเคมีของสารสกัดวิเคราะห์ด้วยเทคนิคแก๊สโครมาโทกราฟี–แมสสเปกโตรเมทรี (GC–MS) เพื่อระบุสารออกฤทธิ์สำคัญ ผลการ
วิเคราะห์พบสารสำคัญ ได้แก่ camphene, caryophyllene, germacrene D และ tau-cadinol ซึ่งจัดอยู่ในกลุ่มเทอร์พีนอยด์ 
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Abstract 
 
 Sugar apple (Annona squamosa L.) has attracted considerable attention for its potential applications due 
to the presence of diverse bioactive secondary metabolites. This study aimed to analyze the chemical composition 
of leaf extracts from Annona squamosa L. using microwave-assisted extraction and conventional solvent extraction 
techniques. The chemical constituents of the extracts were identified by gas chromatography–mass spectrometry 
(GC–MS) to determine the major bioactive compounds. The analysis revealed the presence of camphene, 
caryophyllene, germacrene D, and tau-cadinol, which belong to the terpenoid group. 
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